
TIPS PARA EL HOGAR Por:  PIEDRITAZ

25

luego de exprimir limones, ¡no tires las 
cáscaras! colócalas en un plato y cúbrelas con 
agua, llévalas al microondas por 10 minutos. El 

vapor soltará los residuos de grasa y suciedad de 

las paredes internas, luego sólo pásale un trapito 

seco para retirarlas. ¡Tu microondas quedará limpio 

y con un agradable aroma!

pela la cebolla, corta los extremos y ponla 
en el microondas por 20 segundos. luego 
podrás cortarla sin derramar ni una lágrima.

¡ no más 
lágrimas !
cortando 
cebollas

20
s e g u n d o s

para conseguir más zumo de
los limones (naranjas, toronjas, 
...etc), mételos al microondas por 20 
segundos antes de exprimirlos y 
obtendrás una mayor cantidad de zumo. 

Si la sal se humedece y atora el salero, 
viértela en un platito y llévala unos 
segundos al microondas. la sal seca se 
deslizará sin problemas. Coloca un poquito 
de arroz en el salero para que se mantenga 
seca por más tiempo.

20
s e g u n d o s

quitamos la tapa, le echamos dos 

dedos de agua y lo metemos al 

microondas por 2 minutos (hasta 

que hierva el agua).

Limón
para limpiar el
microondas

cáscara de

limones
mucho más
jugosos

esterilizar
frascos

rápidamente

2
m i n u t o s

10
m i n u t o s
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