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UN TEATRO
PARA LA
COMUNIDAD

Estimados amigos,

Ha sido una tradiciéon
en la comunidad
nikkei, celebrar

los aniversarios
emblematicos de la
inmigracion japonesa
al Peru con una obra
conmemorativa, que
tenga el sentido de
agradecimiento a la patria que acogio
a los pioneros japoneses.

Es el caso del Teatro Peruano Japonés,
que se inaugurd en 1993 pero se
gesto en 1989 como parte de las
actividades conmemorativas por el
90° aniversario de la llegada de los
primeros inmigrantes al Peru. ;Por
queé un Teatro? El sueno era contar
con un escenario de primer nivel, en
el que la comunidad nikkei pudiera
presentar espectaculos y difundir
diversas actividades culturales.

Luego de 25 anos, este sueno sigue
en pie y el espectaculo continua.

El Teatro Peruano Japoneés esta a la
vanguardia en el Peru, y en €l se han
presentado un sinnumero de obras
teatrales, conciertos, entre otros. Es
un espacio del que nos sentimos
orgullosos tanto por su equipamiento
e infraestructura, para el cual se
contd inicialmente con el apoyo

del gobierno de Japén, como por el
servicio que ofrece.

Debemos agradecer el esfuerzo de
directivos como Gerardo Maruy y
Juan Kanashiro, quienes impulsaron
su creacion y contribuyeron a que
nuestro Teatro sea hoy el gran
escenario para nuestra comunidad.

Eduardo Yanahura Morishita
Presidente de la Asociacién Peruano Japonesa
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EL TEATRO PERUANO JAPONES CUMPLE 25 ANOS

Se inauguré hace 25 anos y continua
siendo uno de los escenarios mas im-
portantes del Peru. El Teatro Peruano
Japonés no solo se ha mantenido a la
vanguardia en equipamiento, tecnolo-
gia e infraestructura, sino que ademas
ha seguido con la esencia que motivo
su creacion: ser un espacio para la difu-
sién cultural.

Desde su inauguracion, el Teatro Pe-
ruano Japonés ha albergado diversas

producciones peruanas y extranjeras:
obras de teatro, musicales, conciertos,
conferencias, festivales, congresos, en-
tre otras actividades y espectaculos.
Madame Butterfly y La novicia re-
belde, conciertos de artistas interna-
cionales como el pianista Richard Clay-
derman, los espafioles Raphael, Rocio
Durcal y Paloma San Basilio, el compo-
sitor argentino Nito Mestre y los brasi-
lenios Nelson Ned, Gal Costa y Caetano

Veloso; la presentacion del excepcional
mimo Marcel Marceau son algunos de
los espectaculos que se presentaron en
los primeros atios del Teatro Peruano
Japonés.

Y, entre los artistas nacionales, Eva
Ayllén, Mar de Copas, Gianmarco, Libi-
do (que grabé un disco en el teatro), Lu-
cho Quequezana, Jean Pierre Magnet,
Tania Libertad, William Luna, Un dia
en la vida, entre otros.
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Asimismo, para la comunidad
nikkei es su principal escenario.
Las ceremonias centrales de la
Semana Cultural del Japén, los
festivales organizados por cole-
gios y kenjinkai, presentaciones
de artistas nikkei, se han realiza-
do en el Teatro, donde en 1999 se
present6 uno de los espectaculos
mas recordados, el popular Nodo-
jiman por el centenario de la in-
migracién japonesa al Pert, para
el cual llegaron grandes artistas
japoneses como Yashiro Aki.

Ceremonias protocolares como
la bienvenida al principe Hitachi
en 2009, o al primer ministro de
Japén Shinzo Abe en 2016;1a Con-
vencién Panamericana Nikkei
(COPANI), el Curso Internacional
de Medicina que organiza la APJ
se han realizado también en el
Teatro.

UNA GRATA EXPERIENCIA

La cercania que hay entre el pu-
blico y el escenario es quizas una
de las caracteristicas que mas
destacan tanto los productores
de los espectaculos como los pro-
pios asistentes. La complicidad
que se genera, el ambiente cali-
do, hacen que la experiencia sea
grata.

Ademas, se trate de elencos
numerosos, como en el caso de
las recientes puestas en escena
como Billy Elliot, Mamma Mia
0 Mucho ruido por nada, o de la
presentacién de un solo artista,
el Teatro estd preparado para
brindarles los servicios que re-
quieren.
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: ~ Colocacién de la

primera piedra.

Una galeria
de algunos
espectaculos
que se han
presentado
en el Teatro
Peruano
Japonés.

Construccion del Teatro.

Parala
construccion

del Teatro, la
APJ convocé a
diversos artistas
para conocer

su opiniony
sugerencias.

En la foto,
Venancio Shinki,
Gerardo Maruy,
Ricardo Blume
y Armando

Sanchez Malaga.

Inauguracion del Teatro. -

El Teatro Peruano
Japonés es una obra
conmemorativa del
90° aniversario de la
inmigracién japonesa
al Peru, que se gest6 en
1989 y se inaugurd el 21
de agostode 1993.

Tiene 1.025 localida-
des: 569 en platea y 456
enmezzanine.

El primer espectaculo
que se present6 en el
teatro fue Madame
Buterfly, el dia dela in-
auguracion, luego dela
ceremonia protocolar.

El primer artista
internacional en
presentarse fue Richard
Clayderman, quien
ofreci6 su recital de
piano en1994.

El artista internacio-
nal que se ha presen-
tado en mas oportu-
nidades es el cantante
espanol Raphael. Entre
los artistas nacionales,
quien ha pisadoel
escenario del Teatro
Peruano Japonés en
mas oportunidades es
Eva Ayllon.

APJ EN JAPON | |5



o Aoki, viuda
iro Konishi,
rtl‘il I ie

Mmausdnisa.

COCINEROS JAPONESES Y PERUANOS

LE RINDIERON HOMENAIJE

Hace dos afios falleci6 el recordado
cocinero Toshiro Konishi, pero su
aporte a la cocina peruana, en espe-
cial a la cocina nikkei, sigue vigente.
Pararendirle homenaje y destacar su
legado, el 2 de agosto se reunieron en
Lima destacados cocineros japone-
ses y peruanos, quienes ofrecieron
una cena con un menu degustacion
de siete tiempos inspirado en platos
emblematicos de Toshiro.

La iniciativa de este evento fue de
su viuda, Michiko Aoki, quien quiso
simbolizar todo aquello que Toshiro
expresaba en su cocina y en su pro-
pia vida: la amistad entre el Peru y
Japon, el cuidado en los insumos y
la influencia de la culinaria de am-
bos paises.

El hoy renombrado chef Nobu
Matsuhisa (Nobu) —que llegé por
primera vez al Peru hace 45 afios
junto a Toshiro Konishi-y Yoshihiro
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El popular Toshiro en foto del
recuerdo en su restaurante Toshi.

Murata, del restaurante Kikunoi,
que tiene tres estrellas Michelin, y
que ya habia venido al Peru hace
unos arnos para investigar sobre el
umami, encabezaron la delegacion
japonesa.

Participaron también los coci-
neros japoneses Yoshinori Horii
(Sarashina), Hisato Nakahigashi
(Miyamasou), Yuji Wakiya (Wa-
kiya), Takuji Takahashi (Kinobu),
Naoyuki Yanagihara, Hideki Shi-
moguchi (Byodoin), Shigeo Ara-
ki (Uosaburo), Tetsuo Takenaka
(Seiwasou) y Tetsuo Ota.

Asimismo, los cocineros perua-
nos Gaston Acurio (Astrid&Gaston),
Virgilio Martinez (Central), Mitsu-
haru Tsumura (Maido), Rafael Pi-
queras (Maras), Héctor Solis (Fies-
ta), José Del Castillo (Isolina), Pedro
Miguel Schiaffino (Malabar), James
Berckemeyer (Cosme), Marili Ma-

Cena en Astrid & Gaston.

i
L

"-Anﬁtrién Gaston Acurio.

dueio (La Huaca), Santiny de los
Santos (Toshi), van Matsufuji (Edo
Sushi Bar), Elena Santos Izquierdo
(El Rincon que no Conoces), Roger
Arakaki (Sushi Ito), Tomas Ma-
tsufuji (Al Toke Pez), Carlos Testi-
no (Lima 27) y Roberto Yamamoto
(Zen Sushi Bar).

El ment estuvo compuesto, en-
tre otros platos, por sushi en taza
al estilo de Nobu, soba y tempura,
sopa de bonito deshidratado, kom-
bu, conchas secas y jamoén chino,
ceviche de crisantemo y lenguado
al kombu, paiche asado con polvo
de karasumi, entre otros.

Lo recaudado en la cena, que se
realizé en el restaurante Astrid &
Gaston fue destinado a la Escuela
de Cocina y Mozos de la Fundacién
Pachacutec, un instituto de cocina
dirigido a jévenes de escasos recur-
sos ubicado en Ventanilla.

v -
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Pedro Miguel Schiaffino, Nobu y Yoshihiro Murata.

Los cocineros firmaron la chaqueta de Toshiro.



Okada, el tecero

PERSONALE -8

por el valle de
Chancay.

O HISTORIA

Nikumatsu Okada:

pionero, empresario
y benefactor

Todos aquellos que estan familiariza-
dos con la historia de la inmigracién
japonesa al Peru saben que el pri-
mer grupo de inmigrantes japoneses
arribé el 3 de abril de 1899. Lo que se
conoce menos -y se deberia conocer
mas— es que entre los 790 pioneros
hubo uno que brillé6 como empresa-
rio, un hombre que se hizo desde aba-
jo hasta alcanzar una prosperidad y
un poder insospechados para un in-
migrante japonés.

Cuando recién llegd, Nikumatsu
Okada, nacido en Hiroshima en 1878,
fue destinado a la hacienda Palpa, en
el valle de Chancay. Después de cul-
minar su periodo como pedn, tomo
bajo su administraciéon un tambo en
la misma hacienda, el punto de parti-
da de un notable ascenso que en 1923,
cuando arrendé su primera hacienda,
alcanz6 un nuevo pico.

En 1936, Okada ya era arrendatario
de seis haciendas, cuyas tierras culti-
vadas representaban el 26 por ciento
del total en el valle de Chancay. Era
el hombre mas poderoso de la zona.
Hasta que llegé la guerra.

HISTORIAS QUE SE CRUZAN

En 1961, el estudiante de antropolo-
gia de la Universidad de San Marcos,
Humberto Rodriguez Pastor, lleg6 al
valle de Chancay para realizar un tra-
bajo de investigacién grupal por en-
cargo de su profesor José Matos Mar.
En Chancay escuch6 por primera vez
el nombre de Okada. Pese a que ha-
bian transcurrido 19 afios desde que
un barco lo alejo para siempre del
Pert, la sombra del empresario japo-
nés aun planeaba sobre el lugar.

Ahi comenz6 otra historia, la de un
investigador que nunca pudo sacarse
de la cabeza al modesto inmigrante
japonés que hizo fortuna lejos de su

8 | N°17 | APJEN JAPON

patria y que siempre
estuvo  rondandolo
como para recordar-
le que tenia la tarea
pendiente de contar
su vida, una historia
que tuvo su cierre en
abril de 2018, 57 afios
después, cuando Ro-
driguez Pastor pu-

blico el libro El peon

y empresario Niku-

matsu Okada y la

comunidad japonesa

del valle de Chancay

(1900-1950).

Rodriguez Pastor
escribié por primera
vez sobre el empre-
sariojaponésenuna
revista de San Mar-
cos. Continué inves-
tigando su vida. El
personaje  seguia
dandole  vueltas
en la cabeza, hasta
que la oportunidad
para  encontrarle
un destino literario
final, un espacio a
la altura de su im-
portancia, apare-
ci6 con la segunda
convocatoria  de
proyectos editoria-
les del Fondo Edito-
rial de la Asociacién Peruano Japo-
nesa. Concursé y gano.

La obra repasa la vida de Okada
desde su llegada al Peru hasta su
deportacién en 1942, durante la II
Guerra Mundial, a Estados Unidos,
la extraordinaria trayectoria de un
hombre que en su primer trabajo
en la hacienda Palpa era recorda-
do como “el mas modesto bracero,

Nikumatsu Okada (Hiroshima
1878 —1945) llegé al Perii en el
Sakura Maru, en 1899.

con la lampa en la mano y los pan-
talones arremangados, conduciendo
el agua para nutrir la tierra a cambio
de un salario”, y que afios después
se movilizaba en un automoévil res-
guardado por policias, patrocinaba
torneos deportivos en los que se dis-
putaban copas que llevaban su ape-
llido y era condecorado por el empe-
rador de Japén.

Humberto Rodriguez Pastor, autor del libro El peén
y empresario Nikumatsu Okada y la comunidad
Jjaponesa del valle de Chancay (1900-1950).

EL DON PARA LOS NEGOCIOS

{Qué hizo excepcional a Okada?
“Sabia hacer plata”, dice Rodriguez
Pastor. Como todo buen empresario,
tenia olfato para detectar las opor-
tunidades. La primera hacienda que
arrendo estaba en condiciones deplo-
rables, pero €l invirti6 en mejorarla y
la transformé: construyé una carrete-
ra para conectarla con Huaral, puso
luz eléctrica y agua potable, y abrié
un tambo, una escuela y un cinema.

Lo que hizo en La Huaca y en el
resto de haciendas bajo su mando
contribuyé al desarrollo y moder-
nizacién de la zona. Toda la produc-
cién de algodon de las haciendas que
arrendaba iba a una de ellas, Jesus del
Valle, para su desmotado y posterior
exportacién a Japon.

“Otra cosa impresionante era su
generosidad”, subraya Rodriguez Pas-
tor. Okada se hizo rico, pero también
realiz6 muchas obras sociales. Era el
benefactor de la localidad. Otro rasgo
que el antropélogo destaca del em-
presario era lo que denomina “su ja-
ponesismo”, traducido en acciones de
apoyo a la comunidad japonesa y su
apego a su cultura de origen.

Okada “fue querido y temido”, se-
gun el autor. Pero temido no en el
sentido de inspirar terror, pues el
terror no se condice con su generosi-
dad, explica, sino por su alto nivel de
exigencia, por el estricto control que
ejercia sobre la produccién de algo-
don para que los yanaconas de las ha-
ciendas que arrendaba solo le vendie-
ran el algodon que recolectaban a éL

Aunque la obra premiada culmina
un trabajo de varias décadas, no se ha
dicho la ultima palabra sobre el em-

El pedn Y emprestrio Nikumar
. s (had,
¥ ia comimidad faponiesd del valls de 4
Chancay (1900 1 g5a]

presario japonés. “No hay investiga-
cién que se acabe, siempre hay mas
y mas informacién”, dice Rodriguez
Pastor, que considera que su obra
sobre el empresario japonés es “par-
cial”, que el Okada que conocemos es
basicamente el descrito por un pe-
riédico local. A €l le hubiera gustado
conocer mejor al Okada mas perso-
nal, mas humano, al “Okada visto por
gente que conversé con él1”.

El libro también aporta informa-
cién sobre la comunidad japonesa
en el valle de Chancay. Si bien el caso
de Okada fue excepcional, hubo una
época en que nueve de las 19 hacien-
das existentes en la zona estaban en
manos de arrendatarios japoneses,
una evidencia del poder y expansion
que alcanzoé la comunidad.

La historia de Okada en el Peru
acabé abruptamente con su depor-
tacién en 1942. Sin embargo, 1a his-
toria continua.

(Texto: Enrique Higa Sakuda.
Adaptado de la revista Kaikan 114)
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TANIA FAVELA:

‘“La patx

ia, para

José Watanabe,

es su len

Hay escritores que el tiempo va dejan-
do atras, que se diluyen con el trans-
currir de los anos. A otros, en cambio,
el tiempo los revaloriza, ganan lecto-
res aunque ya no estén con nosotros.
Al segundo grupo pertenece el poeta
José Watanabe Varas.

Lo sabe bien la mexicana Tania Fa-
vela, doctora en literatura latinoame-
ricana, que comenzo a estudiar la obra
de Watanabe en 2008, un ario después
de su fallecimiento. Desde entonces ha
visitado el Peru varias veces en busca
de insumos para su estudio. La primera
vez no encontré6 mucho. Ahora el ma-
terial es mayor. Watanabe tiene mas
lectores. Cada vez hay mas académicos
que se dedican a analizar su obra.

Favela lleg6 a Watanabe gracias a
una revista mexicana de poesia, quiza
la Uunica manera de acceder a su tra-
bajo en México, donde no se vendian
los libros del poeta peruano. Le atraje-
ron la singularidad de sus poemas, su
“lenguaje mesurado, preciso, justo, y
al mismo tiempo muy bello”, asi como
su estilo narrativo. “Me llamé mucho
la atencién porque no habia leido a
un poeta en esa linea”, recuerda.

En 2013, Tania publicé El desierto
nunca se acaba, una antologia de Wa-
tanabe, y este afio, con el Fondo Edi-
torial de la Asociacion Peruano Japo-
nesa, saco ala luz El lugar es el poema,
que contiene la primera parte de su
tesis de doctorado y que present6 en
la Feria del Libro de Lima.

UNIVERSAL Y ATEMPORAL
Watanabe fue un poeta insular. No
formé parte de ninguna corriente o
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tendencia de su tiempo. Cre6 su pro-
pio camino. Tania lo compara con Ba-
sho, porque no reflejaron su tiempo.
No nacieron para fotocopiar. La poe-
sia de Watanabe es “universal y atem-
poral”, dice ella, que percibe en la obra
del peruano una influencia del haiku,
pero no en la forma o estructura, sino
en su tono y actitud.

Hay en Watanabe “una mirada con-
templativa, pero también analitica.
Un ojo reflexivo. En su poesia hay de
alguna forma una reflexién, un con-
cepto dentro de la escena”. La suya,
anade, es también una mirada iréni-
ca, critica y aguda. Una mirada que
desde la critica permite ver la belleza.

Asi como hay poetas que constru-
yen poemas de dificil acceso, existen
otros como Watanabe que, explica Fa-

24

Tania Favela, |
autora del
libro El lugar
es el poema.
Aproximaciones
a la poesia de
José Watanabe,

vela, crean “un espacio habitable”, un
lugar acogedor para el lector. El poeta
nikkei “escribe por solidaridad”, dice,
para hacer compania a quien lo lee y
entablar un dialogo. “No es un moné-
logo. Le importa el lector”.

Pese a su origen étnico y la influen-
cia del haiku, Watanabe era reacio
a que lo japonizaran. La estudiosa
mexicana dice que él no hacia poesia
de estilo japonés y que no se le pue-
de etiquetar, recordando que tenia
muchas influencias, desde poetas ita-
lianos como Ungaretti hasta estadou-
nidenses como Pound. “Lo japonés lo
tiene natural, no es buscado” aclara.

La influencia de sus padres fue de-
cisiva. La madre le dio la lengua. “La
patria para Watanabe es su lengua”,
dice Favela en su libro. “Pensar en la

lengua es también pensar en el hogar,
en la familia, pero sobre todo en la
madre”. Es el lugar de sus afectos.

Del padre que le leia haikus, “de su
postura ante la vida, su ética y estoi-
cismo ante el dolor y la adversidad,
recibe la cosmovision del budismo y
la filosofia zen”. Del papa hereda el re-
frenamiento.

Tania llama la atencién sobre el he-
cho de que la mama de Watanabe se
japonizo (tenia amistades de la colonia
japonesa), mientras que su papa se pe-
ruaniz6, produciendo en él una “verda-
dera mezcla, un hibrido muy rico”.

“ME HUBIERA ENCANTADO
ESCUCHARLO”

“Ahora que he estado leyendo otras
cosas de Watanabe, otras entrevistas,
me he dado cuenta... y si, se ve en su
poesia, pero ahora lo veo mas, que era
una persona con mucho sentido del
humor, muy agradable. Ademas, creo
que era un gran conversador. Todo el
mundo decia que Watanabe podia
estar horas platicando. Seguramente
era una persona increible. Me hubiera
encantado escucharlo”.

La mexicana también destaca la
naturalidad con la que se desenvolvia
el poeta peruano, sin poses. “Un pata
mas, como dicen aca. Se tomaba en
serio el papel de poeta en la escritura,
pero creo que no estaba interesado en
crear laimagen del poeta. No era muy
mediatico. Si estuviera vivo, creo que
no estaria presente en las redes so-
ciales. Creo que no le interesaba estar
construyendo suimagen todo el tiem-
po; le interesaba escribir”.

Con su trabajo, Tania difunde la
obra de Watanabe en su pais. Ha su-
mado lectores entre sus alumnos uni-
versitarios. Cuenta que sus poemas
conectan rapidamente con ellos. La
belleza de sus versos ejerce una atrac-
cién instantanea.

Por supuesto, Tania recomienda a
todo el mundo leer a Watanabe. So-
bran las razones. “Realmente es un
poeta que vale la pena, que te da mu-
cho, que te muestra muchas cosas de
la condiciéon humana, que es también
el papel de la poesia: conectarnos con
nosotros mismos, con el mundo, abrir
perspectivas, matices, ver desde otras
zonas que generalmente no vemos.
Ahi esta también el ojo de Watanabe.
El ve algo y te permite, desde el poe-
ma, ver tu también”.

(Texto: Enrique Higa.
Adaptado de la revista Kaikan 115)

Primera reunion, a la que asistieron el embajador del Japon, Sadayuki Tsuchiya; el presidente
de la APJ, Eduardo Yanahura; y el promotor del grupo de estudio, Jorge Kunigami, entre otros.

Se cred el Grupo de
Estudio Nikkei de TIC

En una ceremonia
realizada en el Cen-
tro Cultural Perua-
no Japonés, el 4 de
junio se present6
el Grupo de Estudio
Nikkei de TIC, pro-
movida por profe-
sionales relaciona-
dos alas tecnologias
de la informacién y
las comunicaciones.

Dicha ceremonia
tuvo como invitado
especial a Hideyuki
Iwata, gerente gene-
ral de Estrategias de
Estandarizacion de

NTT Corporation de Hideyuki Iwata, gerente general de Estrategias de

Japoén, quien expuso
sobre las aplicacio-
nes TIC para los nuevos negocios.

Asimismo, Hajime Sakamoto, se-
gundo secretario de la Embajada
del Japén en el Peru, hizo un recuen-
to de la la historia de la cooperacion
de las TIC entre ambos paises, des-
tacando que esta se inici6 en 2009
con la adopcion del estandar japo-
nés de la television digital terrestre,
que hoy ya se aplica en 14 paises de
Latinoameérica.

En su declaracién de constitucion,
el Grupo de Estudio Nikkei de TIC,
sefiala que realizaran esfuerzos para

Estandarizacion de NTT Corporation.

que las actividades que promuevan
“no solo contribuyan a la comuni-
dad nikkei, sino que también sirvan
de apoyo para la implementacion de
las TIC en toda la sociedad peruana
y que de esta forma se contribuya al
desarrollo del pais, y ofrecer solucio-
nes a las diversas tareas pendientes,
que existen en el Perd”.

Esta iniciativa esta enmarcada en
el “Programa de Apoyo de Forma-
cién de Red Local de Talento Nikkei”
que el Ministerio de Relaciones Ex-
teriores del Japon ha iniciado desde
este ano.
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TAS: Un hincha
japoneés de corazon

peruano

El Mundial de Futbol Rusia 2018 que
culminé en julio, nos dejé, ademas del
esperado retorno de la seleccién pe-
ruana, personajes que ya son parte del
imaginario deportivo nacional.

Cuando el Tribunal Arbitral du Sport
(TAS) emiti6 una sancién por 14 meses
que impedia al capitan de la seleccién
peruana, Paolo Guerrero, participar en
el Mundial de Rusia, el periodista ja-
ponés Tasuku Okawa, cuya cuenta de
Twitter (@tas) coincide con las siglas
del organismo deportivo, recibié6 una
avalancha de mensajes poco agrada-
bles de la indignada aficién peruana.

Tras pedir que dejen de confundirlo
y aclarar que él no es el TAS, los cibern-
autas le manifestaron su simpatia en
Twitter. Lo que sigui6 es historia cono-
cida: la sancién quedé suspendida y
Guerrero pudo jugar en Rusia.

Desde Japén, Tasuku convirti6 las
ofensas en una oportunidad para ser
parte de la seleccién peruana. “Senti
que era el destino. Esta no era la prime-
ra vez, lo mismo sucedio6 (la confusion)
con el Atlético de Madrid en Esparia el
afio pasado. Ahora muchos peruanos
estaban interesados en mi, y yo tam-
bién me interesé en el Perti”, dice.

Tasuku alenté ala seleccion peruana
durante el Mundial como un peruano
mas. Durante las tres fechas acudi6 a
un restaurante peruano en Tokio, don-
de se reuni6 para ver los partidos con
algunos compatriotas que viven en el
pais asiatico. Alli prob6 por primera
vez el ceviche, el lomo saltado y bebié
pisco sour. “Todo estuvo delicioso”, re-
cuerda.

La fe continué intacta después del
primer duelo ante los daneses pese a la
derrota. Pero el 21 de junio Peri quedé
sin posibilidades del pase a octavos tras
caer ante Francia. “El suefio de este ve-
rano termino, pero mi amistad perdura.
Gracias, Pert”, tuite6 Tas desde Japén.
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Sobre el mejor recuerdo que se
lleva de la participacién de la Blanqui-
rroja, el periodista nos dice: “Creo que
el objetivo era ver un gol de Guerrero
en la Copa del Mundo, y se logré con-
tra Australia. Si bien Peru no clasificé
ala siguiente fase, estoy seguro de que
dejaron huella. La presencia de una
hinchada apasionada ha quedado en
la memoria de todos.

“El entusiasmo de los hinchas de la
seleccién peruana fue extraordinario.
Yo también queria estar en la tribu-
na, apoyando a la seleccién junto con
ellos. La hinchada de la seleccién de
Peru es apasionada y afectuosa”, reco-
noce admirado Tas.

EL SORPRENDENTE JAPON
El Mundial mantuvo a Tasuku, como
a muchos miembros de la comunidad
nikkei, alentando a Peru y aJapdn, que
fue noticia nosolo por su ejemplar hin-
chada sino ademas por su buen futbol.
“Nunca habia pasado que tuviéramos
arrinconado por un momento hasta
el 2 a 0 a un equipo candidato a cam-
pedén como Bélgica. Quedar entre los
mejores 16 fue una hazana”.

Ambos equipos demostraron una
hinchada comprometida y leal. Tas
reconoce que la fusioén se enriquece en

Foto: Archivo personal

Influencia
britanica

El periodista deportivo del portal Goal Ja-
pan es un apasionado del futbol. Nacié en
la ciudad de Kobe en 1981, y debido al tra-
bajo de su padre se mudo varias veces, pero
fue en Inglaterra donde creci6 su interés
por el balompié.

“Jugué desde que era un nifio, pero el
Mundial Francia 98 marcé mi gusto por
el futbol. Como vivi en Inglaterra, tengo
influencia de los britanicos, pero siempre
segui a la seleccién de Japén. Soy un gran
admirador de Hidetoshi Nakata”, dice.

“Lo fascinante del futbol es que las per-

sonas alrededor del mundo pueden enten-
derse con una pelota”.

la armonia: “Lo positivo de los japone-
ses es su seriedad y prolijidad, aunque
puedan llegar a ser muy rigurosos. La
calidez peruana marca un importan-
te equilibrio”.

El Mundial llegé a su fin, pero un
deseo quedd pendiente: visitar el
Peru antes de su proxima experiencia
mundialista.

La sensacion
del onigiri

Creadores de Fugu #Onigiri.

Practico, delicioso y con variados
sabores. Asi podria resumirse el
encanto del onigiri, esta tradicio-
nal bola de arroz con distintos re-
llenos que es la “comida rapida” en
Japén y que desde hace unos arios
se esta volviendo mas frecuente en
el menu y el vocabulario de los pe-
ruanos. Aunque esta en las barras
de sushi de todo Lima, donde atun
ocupa un lugar expectante detras
de los makis, su mayor impulso ha
venido de iniciativas que han em-
prendido algunos nikkei para lle-
varlo a mas lugares.

Uno de los primeros lugares en
concentrarse en este producto ha
sido Onigiri Store que, desde un
s6tano en el Centro Comercial Are-
nales, esta haciendo que mas per-
sonas lo consuman con frecuencia,
desde los tradicionales, rellenos de
miso y atun, hasta las creaciones
de la marca, entre ellos el de estilo
BBQ, el spicy tuna (picante), el de
carne con curry, el de lomito o el
yogi onigiri, con crema de atun y
un toque dulce.

“Tenemos doce sabores que han
perdurado desde hace varios anos
y seguimos haciendo pruebas”,
explica Danny Moromisato, admi-
nistrador del local, quien creé la
marca con Cathy Namisato y Cé-

Myriam Okamoto .
creo Bita Onigiris.

sar Morisaki en 2014.

ONIGIRI DELIVERY
La popularidad del onigiri se debe, en
parte, a que se consume de manera
sencilla, es por eso que mas tiendas
lo ofrecen como un snack. En ese sen-
tido, el insumo de calidad es la clave.
En 2010, Kenny Kuahara y Sergio Ka-
nashiro crearon una empresa de ca-
tering de cocina nikkei, y el éxito que
tuvieron los ha llevado a centrarse en
el onigiri buscando un producto de alta
calidad.

Es asi que este afno naci6é Fugu #Oni-
giri, que puede encontrarse en cuatro
sabores: chanchito con miso, atin con
mayonesa, pollo teriyaki con palta y
umeboshi con furikake. “Trabajamos
con insumos importados que no llegan
al Per, los traemos de Estados Unidos
como hacen muchas franquicias japo-
nesas que estan en ese pais”, cuenta
Kanashiro, quien en 2014 hizo una pa-
santia en una barra de sushi de Califor-
nia donde vio el éxito del onigiri.

DIVERTIDOS ONIGIRIS

En 2014, Myriam Okamoto cre6 Bita
Onigiris con el objetivo de dedicar par-
te de su tiempo a algo que le encanta:
preparar onigiris y que la gente se ale-
gre al probarlos. Conocié de ellos de
nina, cuando veia a su obaachan pre-

pararlos. “Elegi los onigiris porque me
hacen recordar los que ella prepara con
solo arroz y sal”, dice ‘Bita’, como la lla-
man carifiosamente.

Los primeros que hizo fueron de
chancho miso y de atin con mayone-
sa, y poco a poco empezd a recibir mas
pedidos y comentarios halagadores.
“He hecho pruebas con otros rellenos
como el “Pio Pio Karé”, de pollito em-
panizado con curry, “El Palteado”, relle-
no de frankfurter con palta, y el “Ume-
chan”, con umeboshi con mayonesa y
ajos dorados.

Actualmente, ademas de los pri-
meros dos sabores, tiene dos rellenos
mas: “Bita Niku”, de carne molida
con wasabi y pecanas acarameladas,
y “Bita Salta”, de carne flambeada al
estilo lomo saltado y papitas al hilo.
De acuerdo con Myriam, hay muchas
personas que aun no conocen esta po-
pular receta de la cocina japonesa, por
eso ha ideado unos divertidos onigiris
moldeados con la forma de dibujos
animados y en colores (Pikachu, ElImo
de Plaza Sésamo, Homero Simpson,
entre otros).

(Texto: Javier Garcia Wong Kit.
Adaptado de la revista Kaikan 115)
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Jinnai en AOP

El Centro Recreacional Ryoichi Jinnai de la APJ inicié el 2 de julio
sus actividades en el local de la Asociacién Okinawense del Peru
(AOP), en Ate. Este espacio ya se ha convertido en el hogar de los

Presentes en & Yaer 2] kooreisha que asiste alprograma en s ueva sede, que ¢ suma
1a FIL Lima

La Asociacion Peruano Japonesa y la Embajada del Japon es-
tuvieron presentes en la 23.2 Feria Internacional del Libro de
Lima, que se realiz6 del 20 de julio al 5 de agosto,. El Fondo
Editorial de la APJ ofreci6 sus publicaciones, entre ellas sus
recientes lanzamientos. Ademas se organizaron diversas
actividades que formaron parte de la programacién cultu-
ral de la FIL Lima, como La Noche de Japoén, la conferencia
sobre “El relato de Geniji”, esl espectaculo infantil “Apren-
diendo japonés con el gran Kamishibai”, y la presentaciéon
dellibro “El lugar es el poema”, de Tania Favela.
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Condecoracion Caminata

Ozxden del Sol P por la Amistad
Naciente Celebracion de Peruano

£l gobierno del Japén otorgé la condecora- Fie St asS Pa.tl‘ia.s I aponesa.

cién de 1a “Orden del Sol Naciente” a Luis

Vega Monteferri, Violeta Yoza de Iwamoto, Con un espectaculo criollo, 1a Asociacién Peruano Japonesa cele-

Akira Yamashiro y, de manera péstuma, bré las Fiestas Patrias con la asistencia del embajador del Japon, Mas de mil personas participaron en la 10.2 Ca-
a Luis Takehara Shirota, por su contribu- Sadayuki Tsuchiya, en compatiia de su esposa Hikari Tsuchiya, y minata de la Amistad Peruano Japonesa reali-
cién a afianzar los lazos de amistad entre los principales representantes de la comunidad nikkei. zada el domingo 22 de julio. El intenso frio no

fue impedimento para asistir a la caminata, a la
que gran numero de asistentes participo en fa-
milia, inclusive acompanada por sus mascotas.

el Peru y Japén. La ceremonia se realiz6 el
19 de julio en la residencia del embajador
Sadayuki Tsuchiya.

Texcera Convocatoria de Proyectos Editoriales

Hasta el 3 de octubre estara abier- rias de la inmigracién japonesa”y yores de 18 anos, de manera indivi-
ta la convocatoria del Fondo Edito- “Aportes de la Comunidad Nikkei”.  dual o colectiva. Las bases pueden
rial de la APJ, para recibir proyectos Pueden participar personas na- descargarse dela web:

editoriales para sus series “Memo- turales peruanas o extranjeras, ma- www.apj.og.pe.
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