‘ COCINA FACIL

QUEQUE DE CHIA
Y NARANJA (de 8 a 12 porciones)

Ingredientes:

Preparacion:

1/4 de taza de chia

1% taza de harina

. En un recipiente mezclar todos los

ingredientes secos: harina, azucar,
avena, bicarbonato, chia y sal.
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Glaseado de Limén o Naranja super facil y rapido...
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Les mostramos una manera facil y rapida de
preparar un Glaseado o Glasé de Limon, que
se puede utilizar para cubrir nuestro queque
de chia, tortas, budines o lo que quieras!
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Colocar el azdicar Impalpable (o Glas) en ey

un bow! y agregar de a poco el jugo de
naranja o limon.

Mezclar bien ambos ingredientes hasta
que el azucar esté disuelta. _

Se debe obtener una consistencia
liquida pero un pPoco espesa.

Verter el glasé en el queque.
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