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- Mini tomates

- hojas de       
  albahaca freca

- mini bolitas de  
   queso mozzarella

Piqueos Caprese
En lugar de la típica ensalada caprese en plato, 

haga piqueitos individuales 

Servirlos con aceite 
de oliva extra 
virgen*, un poquito 
de orégano, sal y 
pimienta.
*mucho mejor si tiene 
aceite de oliva 
infusionado con albahaca

Sirva las ensaladas en forma
de guirnaldas

Use verduras de hojas verdes, brócoli, etc. 
para formar la guirnalda y decore con 
tomates, queso, jamón, nueces, etc. 
Aproveche el centro para colocar un 

recipiente con el aliño para la ensalada.

-recortar queso  
en forma de 
estrella
-cortar un mini 
tomate en 2 
partes (para el 
sombrero y el 
cuerpo)

-cortar un queso 
redondo (mini 
mozzarella, 
cheese candy, o el 
que encuentre) a 
la mitad para la 
cabeza

ajonjolí negro 
para los ojos

para el “rubor”, usar 
un palito de dientes y 
colorear con ketchup

-atravesar todo con un palito de 
dientes para asegurar las piezas
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