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SALSA OCOPA
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Ingredientes: Preparacion:

SALSA: 1. Limpiar el aji mirasol seco, quitarle
— las pepas y venas y lavarlos bien.

5 aji mirasol seco Hervirlos durante 10 min. Luego

2 aji amarillo congelado Tt fless

1 cebolla chica en trozos 2. Limpiar el aji amarillo, quitarle las

pepas y venas
1 diente de ajo en trozos

ol s 3. Calentar un poco de aceite en una

huacatay en pasta sartén y sofreir la cebolla, el ajo y
los 2 tipos de aji hasta que se
5-7 langostinos quemen ligeramente. Agregar la

pasta de huacatay y cocinar por
un par de minutos. Apartar del

30g galleta de vainilla fuego y reservar.

2509 queso fresco

809 mani y/o nueces 4. En una sartén sofreir los
langostinos (con el coral) hasta

1% taza de leche fresca que se cocinen. Apartamos del

A EENGE E et fuego y esperamos a que enfrien
un poco Yy retiramos el coral.

sal y pimienta al gusto Reservar las colitas y el juguito
que solté al sofreir.

SERVIR CON:

6 papas sancochadas 5. En el vaso de la licuadora
agregamos el queso fresco, las

3 huevos duros galletas, el mani y/o nueces, la

leche, el aderezo de cebollas y

aceituna de botija ajies, los langostinos pelados en su

hojas de lechuga para juguito, salpimentamos y licuamos
decorar todo. Vamos agregando el aceite

chorro a chorro hasta llegar al
(también puede usar aji espesor de su gusto. Ir

amarillo para darle un

g0 rectificando la sal.

Acomodar e un plato las hojas de lechuga y encima
colocar las papas sancochadas (peladas y cortadas en
mitades), cubrirlas con la salsa. Decorar con un D
trozo de huevo duro y acaifuma. /1
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Encontrara el aji mirasol seco, aji amarillo

congelado, huacatay en pasta, queso
fresco y aceituna botija KYODA’
» en Kyodai Market.
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E-mail: kmarket@kyodai.co.jp | www.kyodaimarket.com
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